
 

 

BÜCHERLISTE 
für das Schuljahr 2026/2027 

Schulform und Fachrichtung/Ausbildungsberuf: 

Berufsschule-Nahrungstechnologie/ 

Fachmann/frau für Systemgastronomie 

Abteilungsleitung: Petra Orlob-Groh, StD. 

Stand: 22.06.2026 Erstellt von: Jacqueline Meier, OStR 

 

 
Berufsbildende Schule 
Gewerbe und Technik 
Am Judensand 12 

55122 Mainz 

Fon 06131 90 60 3-0 
Fax 06131 90 60 3-99 

sekretariat@bbs1-mainz.de 
www.bbs1-mainz.de 

 
Die Schülerinnen und Schüler werden gebeten, die genannten Bücher, Unterlagen, Arbeitsmittel und 
Materialien vor Beginn des Schuljahres zu besorgen. 

Bücher: 
 

Fach Autor, Titel Verlag ISBN 

Berufsbezogener 
Unterricht 

1. Ausbildungsjahr 

Hotel & Restaurant - Grundstufe 
gastgewerbliche Berufe Fachwissen Hotel - 
Restaurant – Küche 
 
Digitales Buch 

Europa Lehrmittel 
(Pfanneberg) 

978-3-8057-0829-6 
35,90 € 
 
 
ab 12,30 € für 12 Mo. 

Pflichtliteratur 2. Ausbildungsjahr 

 Restaurant & Gast – Restaurantberufe 2. 
Ausbildungsjahr Fachwissen Hotel – 
Restaurant – Küche 
 
Digitales Buch 

Europa Lehrmittel 
(Pfanneberg) 

978-3-8057-0842-5 
17,70 € 
 
 
ab 6,90 € für 12 Mo. 

 3.Ausbildungsjahr (1. Auflage 2025) 

 Systemgastronomie & Gast Fachwissen 
Hotel – Restaurant – Küche 

Europa Lehrmittel 
(Pfanneberg) 

978-3-8057-0852-4 
18,70 € 

 
Digitales Buch 

 
ab 6,30 € für 12 Mo. 

Allgemeinbildende 
Fächer: 

1. bis 3. Ausbildungsjahr 

Wahlpflichtfach 1: 
Fremdsprache 

Wird von der unterrichtenden Lehrkraft 
bekannt gegeben 

  

Wahlpflichtfach 2: F. Jürgen-Hermann Europa Lehrmittel 978-3-8057-0859-3 

Fachrechnen 
 
 
 
Pflichtliteratur 

Fachrechnen im Gastgewerbe 
25. Auflage, 2024. Gebundene Ausgabe 
 
Digitales Buch 
Lizenz für 48 Monate 

(Pfanneberg) 25,30 € 
 
 
ab 8,70 € für 12 Mo. 
25,30 € 

mailto:sekretariat@bbs1-mainz.de
http://www.bbs1-mainz.de/


 

Sozialkunde/ 
Wirtschaftslehre 
 
 
Pflichtliteratur 

Nuding, H.: Wirtschaftskunde, Ausgabe 
2026 – Schulbuch mit Medien,  
in Rheinland-Pfalz verfügbar 
 
eBook, Einzellizenz 
in Rheinland-Pfalz verfügbar 

Klett Verlag 978-3-12-882561-8 
32,50 € 

 
 
 
ECK50027EBA48 
32,50 € 

Deutsch/ 
Kommunikation 

Wird von der unterrichtenden Lehrkraft 
bekannt gegeben 

  

 
    

Religion Wird von der unterrichtenden Lehrkraft 
bekannt gegeben 

  

Internet-Adressen 
zur Information 
und Buch- (E-
Book)- Bestellung 

www.traunerverlag.de 

www.europa-lehrmittel.de 
www.handwerk-technik.de, 
www.bildungsverlag1.de, 
www.cornelsen.de 
www.klett.de 
https://www.g-wie-gastro.de/index.html 

  

Zusatzliteratur 
freiwillig 

Autor, Titel Verlag ISBN 

Jürgen Haase, Dörte Hayner u. a.: 
Systemgastronomie Kompetent in Ausbildung 
und Beruf Lehrbuch, Buch, 2. Auflage, 2019  
 
Digitales Buch, 2. Auflage 2024 

Handwerk und 
Technik 
Bestellbar bei 
Europa Lehrmittel 
(Pfanneberg) 

978-3-8057-0903-3 
Bestell-Nr.: 09033 
44,90 € 
 
978-3-8057-0950-7 
ab 14,90 € 

Autorenkollektiv 
Erlebnis Systemgastronomie 1 
Fachfrau/Fachmann für Systemgastronomie 
E-Book und digitales Zusatzpaket 

TRAUNER 
Verlag + 
Buchservice 
GmbH 

978-3-99151-375-9 
45,20 € 

Autorenkollektiv 

Erlebnis Systemgastronomie 2 
Fachfrau/Fachmann für Systemgastronomie 
E-Book und digitales Zusatzpaket 

TRAUNER 
Verlag + 
Buchservice 
GmbH 

978-3-99113-856-3 
22,00 € 

 
Weitere Arbeitsmittel und Materialien: 

• 1 Ordner DIN A4 

• DIN-A4-Blätter/Ringbuch mit heraustrennbaren Blättern (kariert) mit Rand 

• Register (mind. 15 Einlegeblätter); 8 Unterregister/Trennstreifen (oder Pappe zum Zurechtschneiden) 

• 1 Bleistift und 1 Spitzer oder 1 Druckbleistift 

• 1 Radiergummi 

• 1 Lineal 

• 1 Faserschreiber/Fineliner, rot (Stabilo point 88, fine 0,4), 4 farbige Faserschreiber/Fineliner 

• 1 Textmarker, gelb 

• 1 Whiteboard-Marker (Rundspitze ca. 2 mm, schwarz oder blau) 

• 1 nicht programmierbarer Taschenrechner 

• Optional: 

o 1 USB-Stick oder Speicherkarte mit min. 8 GB Speicherkapazität 

o Laptop oder Tablet 

http://www.traunerverlag.de/
http://www.europa-lehrmittel.de/
http://www.handwerk-technik.de/
http://www.bildungsverlag1.de/
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